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SCHEDA TECNICA - 1916 SALE "" 1
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Codice : 1916
Descriz. : SALE "™ 1 KG""GROSSO X 12 CONFEZIONI...

028 Definizione Merceologica
Salgemma grosso alimentare

001 Tipo di imballo/confezione
Astucci in cartone da 1kg

002 Contenuto per cartone
12 pz

018 Caratteristiche microbiologich
Conformi alle indicazioni del CODEX STAN 150-1985 della
Organizzazione Mondiale della Sanita

017 Caratteristiche chimico-fisich
Tenore in NaCl 99,4% min ione Piombo <2 mg/kg
Ione Solfato 2500 mg/kgmax Ione Cadmio <0,5mg/kg
Ione calcio 400 mg/kg max Ione Mercurio <0,1lmg/kg
Ione Magnesio 100 mg/kg max Sos.ins.in acg. 2000 mg/kg max
Ione Potassio 10 Omg/kg max Umidita origine 500 mg/kg max
Ione Arsenico <0,5mg/kg solubilita in acqua 20°C 316 g/1
Ione Rame <2 mg/kg

021 Commenti generali prodotto
Prodotto conforme al disposto del Decreto Ministero Sanita
n.106 del 31/01/1997

033 Altre caratteristiche
Aspetto: cristallino
Peso specifico: 2,16 g/ml
Peso specifico apparente: 1,20 +/- 0,05 g/ml
Analisi granulometrica: TIPICA VARIAZIONI

mm % %
>5 1 0-2
1,4-5 89 75-95
<1l,4 10 5-20

035 Rif.Doc.For.
Gennaio 2005

037 Allergeni
Non contiene allergeni.

011 Durabilita prodotto
Illimitata

013 Conservazione

In luogo fresco ed asciutto
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