SPEGIFIGA DI QUALITA
. FUSI DI POLLO BIOLOGICI

SCHEDA TECNICA® BIO™
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DESCRIZIONE DEL PRODOTIO - FUSI DI FOLLO BIOLOGICI
DENOMINAZIONE COMMERCIALE FUSI DI POLLO BIOLOGICI
CLASSE =) A i
INGREDIENTI | CARNE DI POLLO - FUSI
CODICE ARTICOLO 0135 : '
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FUSI Di POLLO OTTENUTE DA.SEZICNAMENTCQ DI POLLQO ALLEVATQ CON METODO BIOLOGICC
"« Sezionamento del pollo alta temperatura di 0/+4°C in sala a temperatura controliata ;

« Confezionamento in buste di polietilene sottovuoto per alimenti ;

« Etichettatura ed imballaggio in casse di plastica ;

» Stoccaggioincellaa 0/+4°C; . .
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COLORE 5 g e BIANCO - ROSA TENDENTE AL GIALLO
QDORE L ; TIPICO DEL PRODOTT!
TIPOLOGIA DEL PRODOTTO - - FRESCO !

Atk AR b e

JACCERTAMENTI VALORI LIMITE
" | Carica mescfila totale ' . UFC/G = 100.000
Escherichia coli . UFC/G <« - 100°
Stafilococchi coagulasi positivi ; . UFCIG < 100
Salmonslia sppsu25g ; ' ASSENTEIN25G ‘
Listeria monocytogenes ' MPN/G Limiti Q.M. 07/12/1993
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Per 100 g di prodotio :
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SPECIFICA DI QUALITA
FUSI DI POLLO BIOLOGIC!
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~ PESO CONF. PER PESO
INDICATIVO CASSA | INDICATIVO
PER CONF. - PER CASSA
kg. 2,00/ 2,4 na. . kg. 6,6
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WODALITA DI CONSERVAZIONE | MANTENERE FRA 0°C & +4°C
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TEMPO DI CONSERVAZIONE - 17 GIORNY DALLA DATA DI PRODUZIONE SE
CONSERVATI IN CONFEZIONE INTEGRA E
ALLA TEMPERATURA CORRETTA,
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ALLERGENT PRESENZA/ PRESENZAIN PRESENZA
ASSENZA TRAGCE . | NELSITO
Contaminazione crociala PRODUTTIVO
CEREALI CONTENENTI GLUTINE N ‘ ‘
" (grano, segale, orzo, avens, farro, kamut, o loro ceppi ibridati) | ASSENZA ‘ASSENZA : ASSENZA
| EDERIVATI ; -
CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEL ASSENZA ASSENZA ASSENZA
UOVA'E PRODOTTI A BASE DILUOVA : ASSENZA ASSENZA ASSENZA
PESCE E PRODOTTI A BASE DI PES ¢ ASSENZA ASSENZA ASSENZA
ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI . | ASSENZA . ASSENZA ASSENZA
‘| SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA ASSENZA ASSENZA . ASSENZA
LATTE EPRODOTTI A BASE DILATTE : ASSENZA ASSENZA |+ ASBENZA
{compreso il lattosio) L ‘ ‘s
FRUTTA A GUSCIO : mandorle, nocciole, plStaOChl, noci | ASSENZA © "ASSENZA - . ~ ASSENZA
jomuni, di agacid, di Qeensland, del Brasile, noci pecan e | : .
prodott derivati s : ’
SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDAN 0 . . | ASSEN7.A ASSENZA ASSENZA
.SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE ASSENZA ASSENZA ASSENZA
LUPINO e prodotti 2 base di lupino ' | ASSENZA - ASSENZA | - ASSENZA-
MOLLUSCHI (gasteropodi, bivalvi, o cefalopodi) e prodotiia | ASSENZA ASSENZA * ASSENZA
base di Molluschi
SEMI DI SESAMO e prodotti abasa di sesamo ASSENZA ASSENZA - ASSENZA
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN ‘ ‘ ASSENZA ASSENZA ASSENZA
CONCENTRAZIONE = 10 ma,’kg 010 mgfl eSprc551 in 502 '
nel prodotto ﬁmtu '

PB/CE  BYd 1MYTS F0MIMeY Z2/91BEB-BPB-EE+ ¢E9T TIBZ/Z2T/6E




