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Composizione

Succo di limone (Citrus limomum L.) naturale ottemto mediante spremitura. & freddo con successivi
tratamenti di filtrazione, originario della Sicilia, congervato mediante metsbisolfito di potassio
(E229).

Caratteristiche organolettiche

Aspetto; liquido limpido senza polpa

Colore: giallo-verda brillante, non trasparente

Odore: caratteristico di limone, senza note sgradevali

Sapore: caratteristico di limone setza note ccoessivamente astringenti

Caratteristiche chimiche
Parametrp Valori Unita di misura Metodica®
Residuo ottico (refrattometrico)  7,0-9,0 gradi briz (IFEIP-8)
Acriditd (come acido citrico anidro) 45-63 gl (IFEIP-3)
Rapporto citricofisotitrico 200 max

pH 2,026 (FEIP-11)
Numero di formolo (a 8° bx) 13-26 mi NaOH 0,1 N per 100 mi (IFFIP-30)
Acido ascorbico 150 piin mg/] (Meck 1.16981,0001)
Pesticidi limiti df legge

E224 (amimicrobico) ' Yimiti di legge (FU N.72-1987)
Caratteristiche figiche

Parametro Valori Urités df misura Metodica*
Corpi estranei assenti

Contemito in polpa quasi assente (FU N.60)

¥ IFFJP: Intemationn! Federation of Fruit Tuice Producer; TFU: Intemational Frochtsaft Tinion




@ oos

17/05 '07 GI0 12:10 AL A008808 . i, o -
U Parametre Valori Uniits df misurey Betodipye
CBT. <100 ufc/mt (S0 2293)
Muife e lieyiy <10 ufe/mi {80 T954)
Cmtteﬁsﬂehe Nutrizionali medip (da angliz; Presso Iaboratorio estemo)
Parameire Falori Unitd & misuerg
Valore enexgetico 27 keal/100 ml
116 kJ/100 mi
. Proteine 0.4 8/100 m]
Carboidrati 2,0 /100 m
Grassj 0,03 8/100 ml
Modality di conservazione
Prodotto confezionato; manteners in luogo fresco, al Tiparo dai raggi solar
Prodotto aperto, ichindere dopo Pyso o conservare in frigorifero
Shelf life
12 mesi danadatadlpmdzmone,mcomrtoﬁmgﬁ ® 8llo modalita di conservaziope Specificate.




