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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO

Revisione n.00 del 08/10/10

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO E DESTINAZIONE D'USO

Denominazione di vendita

RISO RIBE PARBOILED da agricoltura biologica,

Denominazione commerciale

RISO RIBE PARBOILED

Codice prodotto

57600007

Regione/Stato di produzione

[taha.

Ingredienti

Risa ribe parboiled var. chicco lungo.

Allergeni

Assenti,

Caratteristiche del prodotto

Colore: bianco giallastro uniforme.
Odore: caratteristico di riso.
Sapore: caratteristico di riso.

Tempo di cottura 16 - 18 minuti.

Peso netto 5Kg.

N, pezzi per collo 1 pezzo.

Confezionamento Sacchi in materiale plastico per alimenti (cellophane propilene).
Shelf life 26 mesi.

Modalta di impiego Ottimo per la preparazione di primi piatti ed insalate di riso.

Modalita di conservazione

Mantenere il prodotto in luogo fresco e asciutto e al riparo dalla luce solare diretta.

Istruzioni per I'utilizzo

Non sono indicate particolari istruzioni.

Misure specifiche richieste per la

In automezzi che rispettino ghi standard di sicurezza igienico - sanitari.

distribuzione
CARATTERISTICHE CHIMICO - FISICHE E MERCEOLOGICHE

Umidita 14%

Granulometria/lunghezza grani Tipica della specie. < 6,4 mm.

Impurezze grossolane Assenti.

Impurita varietali < 35%

Materiali estranei non commestibili Assenti,

Filth test Negativo,

Rotture < 1,75 %

Grani gessati !

Grani danneggiati <1,0%

Grani striati rossi <1,0%

Grani non complet, gelatinizzati <2%

Grani non parboiled 0,10%

Resa di cottura in 'V e consistenza

2 -4 Kg/em® (all'esatto tempo di cottura).

CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI (per 100 g di prodotto)

Parte edibile 100%
Acqua /g
Proteine 758
Lipidi 05g
Carboidrati 795¢g
Amido /g
Zuccheri solubili /g
Fibra totale 15g

Energia

343 Keal - 1455 kj

CAl

RATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE.

Mulffe e lieviti

< 1000 ufc/g

Salmonella spp

assente in 25 grammi.

Coliformi totali

> 10 ufe/g

Codice Ean

8000319000168

Certificazione

Prodotio conforme e certificato da agricoltura biologica.

Organismo di controllo

Bioagricert.




