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SPECIFICA DI PRODOTTO

SPE105 - Pasta Food Service BIO-5kg-linea113-Rev 3-gen 04.doc

Descrizione generale: Prodotto oftenuto dalla trafilazione, laminazione e conseguente essiccamento di

impasti di semola di grano duro biologico e acqua.

Ingredienti: 100% semola di grano duro da coltivazioni biologiche. Prodotta interamente presso il Molino

Jolly Sgambaro a partire dalla macinazione di grano duro da agricoltura biologica coltivato in Italia.
Legislazione e Norme: Prodotto conforme al Reg. CEE. N°2092/91 (relativo al metodo di produzione
biologico di prodotti agricoli e alla indicazione di tale metodo sui prodotti agricoli e sulle derrate alimentari).
Organismo di controllo: ICEA Veneto (ficonosciuto con il decreto MiPAF N° 91737 del 18.07.2002)

Additivi: |l prodotto & esente da additivi di qualsiasi natura.

Imballaggio: Confezioni singole da 5kg in polietilene
Shelf life: 3 anni dalla data di produzione. Conservare in luogo fresco e asciutto.

Valore di riferimento

Parametro
Umidita 12,5% max
Ceneri 0,90 % s.s. max
Proteine (N x 5,70) 12,0% s.s. min (il limite min. di legge & 10,5 % s.s.)
Acidita 4 gradi max
<3%

Grano tenero

Aflatossine B1-B2-G1-G2

< 0,05 pg/kg (limite di rilevabilita analitica)

Ocratossina A

< 0,10 pg/kg (limite di rilevabilita analitica)

Deossinivalenolo (DON)

< 50 pg/kg (limite di rilevabilita analitica)

Pesticidi ESENTE *
Cadmio (Cd) < 0,10 mg/kg
Piombo (Pb) < 0,20 mg/kg

Analisi microbiologiche:

Parametro Valore max

* Il prodotto si considera esente anche qualora sia riscontrabile,

Carica batterica totale | max. 100.000 UFC/g

sufla parte edule, un residuo di prodotti fitosanitari non ammessi

uguale o inferiore al limite, riferito alla contaminazione indiretta,
di cui all'Ordinanza Ministeriale del Ministero della Sanita in

dala 18 Luglio 1990 art. 2 secondo comma e Circolare del

Ministero della Sanita 12 Ottobre 1985 n. 42 e loro successive

Lieviti max. 100 UFC/g

Muffe max. 100 UFC/g
Coliformi max. 100 UFC/g

E. coli assente in 1g

modificazioni ed integrazioni, pari a 0,01 mg./Kg (= 0,01 pom =

Stafilococco aureo max. 100 UFC/g

10 ppb).

Salmonella assente in 25 g

Per approvazione
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