Gruppo

DAC

Scheda tecnica prodotto

Codice: 97
Descrizione:

Fornitore: 3400

PASTA "INTEGRALE-BIOLOGICA" "ARCO" 1 KG

Ulteriore descrizione prodotto

Caratteristiche chimico-fisiche

Caratteristiche microbiologiche

Altre caratteristiche

Valori nutrizionali/energetici

Allergeni

Caratteristiche organolettiche

giovedi 7 marzo 2013

Prodotto ottenuto dalla trafilazione, laminazione e conse-

guente essiccamento di impasti preparati esclusivamente con

semola integrale di grano duro biologico ed acqua.

Umidita: max 12,50%
Ceneri: min 1,40% max 1,80%
Proteine: min 12,00%

Acidita (espressa in gradi): max 4°

Grano tenero:

Rotture: max 3%
Bottature: max 5%
Formati estranei: max 1%
Pezzi deformati: max 5%

Carica batterica mesofila: <100.000 ufc/g

Coliformi totali: assenti/1 gr

Stafilococchi aurei: <10 ufc/g
Salmonelle: assentiin 25 g
Enterobatteriacee: <10 ufc/g
Lieviti: <10 ufc/g

Muffe: <100 ufc/g
Bacillus cereus: <10 ufc/g

REQUISITI DI SALUBRITA":

Metalli pesanti - Pb max 0,2 ppm
Metalli pesanti - Cd max 0,1 ppm
Deossinivalenolo DON max 750 ppb
Zearalenone max 75 ppb
Ocratossina max 3,0 ppb
Aflatossina B1 max 2,0 ppb
Aflatossine B1,B2,G1,G2 max 4,0 ppb

Filth test: max 50 frammenti di insetti/50 gr

assenza di peli ed escrementi di roditori
Antiparassitari: nei limiti stabiliti Reg. CE 834/2007
Valori medi per 100 gr di prodotto:

Valore energetico 342 kcal/1445 kj

Carboidrati 64,0 g
di cui zuccheri 3,29
Proteine 12,09
Lipidi 23¢9

di cui saturi 0,59
Fibra 8,59
Sodio 0,09
GLUTINE

Aspetto: omogeneo, frattura vitrea
Odore: gradevole, farinaceo

Sapore: gradevole, farinaceo

Scheda N°: 6402

max 3,00% (D.M. 29/10/79)

Data ultima variazione: 13/10/2009
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Scheda tecnica prodotto

Codice: 97

Descrizione: PASTA "INTEGRALE-BIOLOGICA" "ARCO" 1 KG

Fornitore: 3400
Conservazione Conservare in luogo fresco ed asciutto
Durabilita prodotto 36 mesi dalla data di produzione

Contenuto per cartone

Commenti generali prodotto

Rif.Doc.For.

Produttore/Fornitore

giovedi 7 marzo 2013

12 confezioni

Pasta di semola integrale di grano duro da agricoltura bio-
logica, proveniente da azienda produttrice controllata e
certificata da ECOCERT ITALIA e quindi soggetta al regime di
controllo CEE Reg. n° 2092/91.
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