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Denominazione prodotto

PASTA SPECIALE DI FARRO

Da Agricolfura biologica

Organismo di Controllo

Formato Tubetti

Codice prodotto 5 7 5§ 2 0 0 0o 7

Codice ean

Regione/Stato di produzione Italia,

Certificazioni/Marchi BIO «x DOP o IGP o DOC 1 o Equo & Sol. o
Aliro
CCPB.

Ingredienti Farina di farro.

Allergeni* Ceredli conienenti glutine.

Caratteristiche organoleitiche Aspetto Tipico del fermato.
Consistenza Dura.
Colore Tipico di pasta al farro.
Qdore Tipico di pasta al farro,
Sapore Tipico di pasta al farro.

Tecnologia produttiva

Trafilatura ruvida al bronzo, essiccazione lenta.

Shelf life

36 mesi

(se mantenulo nelle condizicni indicate).

Conservazione

Conservare il luogo fresco e asciutto ad una temperatura di circa 20°C.

Istruzioni per l'utilizzo

Tempo di cottura: / minuti.

Misure specifiche richieste per la distribuzione

Automezzi che rispetiino gli standard di sicurezza igienico - sanitari,

Caratteristiche chimico-fisiche Umidita ! % |Proteine 1%
Ceneri / % |Carboidrati /%
Grasso t.q. /% |aw /
Grasso s.s. /% |pH /
Caratteristiche nutrizionali Acqua / g |Carboidrati 74 g
(per 100 g di prodofto) Proteine 10,1 g di cui zuccheri /g
Grassi 1.8g di cui amido /g
di cui saturi / g |Fibra 349
di cui monoinsaturi /g [Energia 1496 Kj
di cui polinsaturi /g 353 Keal
Dati tecnici confezione Tipo e maleriale Sacchetto in polipropilene.
Tecnologia /
Dimensioni L mm| P mm| H mm
Quantita Peso Netto 500 g Peso lordo  /
Dati tecnici imballo Tipo e materiale i
Pezzi per colic 12
Dimensioni L mm| P mm{ H mm
Dati tecnici pallet Tipo
Pezzi per pallet

*3u specifica richiesta sono disponibili informazioni riguardo alla presenza di eventuali allergeni nello stabilmento produtlivo,




