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| R Qualits

Revisione:

Filetto di Halibut 5% Sfuso

Reinhardtius hippoglossoides

Surgelato

Sfuso

Parametri microbiologici

5Kg.

Aerobi meséﬂr

Enterobatteri:

Salmonella / Shigella:

Lystena monocytogene&

10¢ ufe/g (limite superiore) |
103 ufc/g (limite supericre)
Assenza 25g campione
Assenza 25g campione

Normativa applicabile;

__| Ordine 2/8/91 BOE (Gazzetta Ufficiale}18/8/91

PParametri chimici:

Cadmio in prodatt{ della pe: af:_‘ ;

massime 0.05 mg/ KQ dlpeso .frescgc; ‘

Mercurio in prodotti della pesca'

massimo 0.5 mg/Kg di peso fresco

Ptombo in prodotta della pesca:

massimo 0.2 mg/Kg di peso fresco

INormativa applicata;

Ordine 2/8/91, R® 466/2001 & R° 78/2005 CE

PProprieta organolettiche:

Colore:
Odore
S.apore.
Tessitura:

Bicanco

Pesce fresco

Simile al merluzzo

Molle e soffice

Informazioni nutrizionali:

Carbo:drati

Grassi grezzi:
Umidita: £
Proteine grezze:
Valore calorico:

Og
1.9g
76,6 g
21,5g

103 Kcal

Ingredienti:

Materia prima:

Additivi;

Formati:

Hallbut (Reinhardfivs
hippoglossoides)

Acqua e sale.

Sfuso

Confezione:

Iml baﬂaggto

1 Saccd PET x 5Kg.

Scatola di cartone

Palietttzzamone:

144 scatole/pallet
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Nome commerciale, Filetto di halibut Sfuso
Nome scientifico, _|_Reinhardftius hippoglossoides
1 21027
Quello pertinente
L SR SKg.
01scolatoNINRE S S, 950g/Kg.
urgelamento.e/o scadenza. Quella pertinente
Num. Registro Sanitario. 12.09905/PO-E-CE

!Métoddetichéttaggic’;jT B R

lemoiranster,

Marchio etichettar

Metodo di utilizzo.
Conservazione:

| Noribérica

Frigorifero 1 giorno.
Freezer S 3 giorni.
el 2 = | 2settimane
R Diversi mesi

Vita utile:

Norma d'utilizzo:

Fino a 18 mesi dopo la data di surgelamento.

Non ricongelare una volta che & stato decongelato.




