
  

  
Scheda Tecnica Commerciale  

denominazione 
merceologica

TACCHINO FESA INTERA MASCHIO 
AIA

codice 
commerciale A3488

Data di 

revisione  24.06.2010 

  

 
descrizione Petto tacchino maschio completamente disossato; cos tituito dal solo 

muscolo pettorale. Presenta le caratteristiche prev iste dall'art. 6 del 
regolamento n. 1538/91 del 5 giugno 1991.

 
ingredienti Carne di Tacchino.
 
peso medio pezzo 5,000 Kg. ca.
Nr. Pezzi/confezione 1   
peso medio confezione 5,000 Kg. ca.
Nr. Confezioni/cassa 4   
peso medio cassa 20,000 Kg. ca.
nr. Casse/pallet 32   
 
tipo vassoio VASC.55/A 180X275X55 B.CA tara 60 gr. ca. 
tipo cassa CASSA 60X40X14 NUOVA tara 0,590 Kg. ca. 

tipo pallet
PALLETS 80 X 120 LEGNO 
EPAL tara 22,0 Kg. ca.  

    
 confezione GTIN

codice indicod variabile 
No prix

2134880 98008110522929

 
modalità di 
conservazione 

0°C < T < 4°C shelf-life 10 giorni

   
valori nutrizionali medi  per 100 gr. Di prodotto valore energetico 108,0 Kcal (455,0 Kj)

  proteine 23,5  g
  
  grassi 1,5  g
 

note
 
Tabella elaborata dall'Istituto Nazionale della Nut rizione

E' vietata la riproduzione del presente documento. I dati riportati hanno solamente carattere informativo. AIA 

S.p.A. si riserva il diritto di modificare in qualsiasi momento senza preavviso le caratteristiche del prodotto 
riportate in questa scheda. La presente annulla e sostituisce la precedente. 
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