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SCHEDA TECNICA 
FARINA DI MAIS  CLASSICA DI AGRICOLTURA BIOLOGICA 

CONFEZIONE SPECIALE  SOTTO VUOTO 
MARCHIO: MOLINO DI BORGO SAN DALMAZZO 

 
 
DEFINIZIONE 
Farina di mais da agricoltura biologica per polenta provenienza Italia. 
Prodotto controllato e certificato da: Bioagricoop scrl. 
Aut.D.M. M.R.A.A.F. del 18/12/96 n°9697166 in applicazione al Reg.CEE n° 2092/91 
IT BAC 017900 T000002 
 
ALLERGENI:  Non contiene allergeni, come previsto dall’allegato 3 BIS direttiva CEE 89/2003  e 
succ.mod. 
 
CARATTERISTICHE CHIMICHE 
Umidità   < 13.50% 
Ceneri    <   0.60% 
Lipidi    <   1.50% 
 
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
Carica microbica mesofita < 1000 ufc/g 
Muffe e lieviti   <   100 ufc/g 
Coliformi totale  <   100 ufc/g 
Micotossine       entro Reg.CEE 1525/98 del 01/01/99 e successive modifiche 
 
CARATTERI IGIENICI-SANITARI 
Filth test: 
Frammenti di insetti  <   20 n/50 g 
Peli di roditori   Assenti  
 
TABELLA NUTRIZIONALE     :  ( valori medi per  100 g  di prodotto ) 
Valore energetico Kj 1892 / kcal 449  
Proteine   g  9       -  Carboidrati    g  74      -  Grassi      g 13   
 
SCADENZA      
Prodotto da consumarsi preferibilmente entro 3  anni – riportati sul sacchetto e sul cartone esterno 
 
MODALITÀ DI CONSERVAZIONE              
Conservare in luogo fresco ed asciutto ,  lontano da fonti di  calore. 
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INCARTO         
Laminato composto da film di poliestere  12 my + film di polietilene  lineare  10,5  my,  materiale 
idoneo a venire  in contatto con sostanze alimentari.  
IMBALLAGGIO               
Pacchi da g 1000  in cartoni da  10  pacchi  l’uno ( 10 x 1000) confezione sottovuoto.   
    
BANCALIZZAZIONE      
Bancali   80 x  120   -  88 cartoni  da kg 10 l’uno , 8 strati per 11  cartoni per strato. 
 
CODICE FATTURAZIONE    :   PANOSBIO 
                                             Unità di fatturazione  g 1000 
                                   I.V.A.  4% 
 
CODICE EAN     8001918101386 
 
MARCHIO: MOLINO DI BORGO SAN DALMAZZO 
Prodotto e confezionato nello Stabilimento di Borgo San Dalmazzo  ( CN ) Corso Barale, 97.   
 
 
          
 
 
 

Pastificio  Granarolo  SpA  
 
          Marco  Mattei  
        
 
 
 
 

- 2 - 
 
 
 


