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Denominazione prodotto

BURRO

Da Agricoltura biologica

Descrizione prodotto.

Burro biclogico italiano.

Codice prodotto

5 1 5 0 0 0 0

Codice ean 8 0 0 3 5 6 6 0 0 0 2 6 4

Regione/Stato di produzione Italia. Zona Produz. Parmigiano Reggiano.

Certificazioni/Marchi BIO x DOP o IGP © DOC © STG o Equo&So. o
Altro Marchio  |Montanari & Gruzza

Fornitore Montanari & Gruzza spa.

Organisma di Controllo CCPB.

Ingredienti Panna biologica, fermenti.
Allergeni* Latte e prodotti derivati.
Caratteristiche organolettiche Aspetto Tipico di burro, panetto.
. Consistenza Burrosa.
‘ Colore Bianco giallastro, tipico di burro.
QOdore Caratteristico di burro.
Sapore Caratteristico di burro.

Tecnologia produttiva

Prodotto da crema di latte vaccino pastorizzata.

Shelf life

150 giorni

(se mantenuto nelle condizioni indicate).

Conservazione

0-4 °C.

Istruzioni per ['utilizzo

Non sono presenti particolari istruzioni.

Misure richieste per |a distribuzione

Automezzi refrigerali che rispettino gli standard di sicurezza igienico - sanitari.

Caratteristiche chimico-fisiche Umidita 16 % |Proleine ! %
Ceneri ! % |Carboidrati ! %
Grasso t.g. 83 % |pH 4.5-6.0
(Grasso s.s. / % |Acidita (ac.oleico) 0,3-0,5 %
Res. secco magro /' % |Perossidi <0,3 mEq
Grado rifrattometrico 44
[ Caratteristiche nutrizionali Acqua /g |Carboidrati 0,249
ar 100 g di prodotto) Proleine 03g di cui zuccheri /g
Grassi 83 g di cui amido /g
di cui saluri 57 g |[Fibra 0g
di cui monoinsaluri /g |Energia 3118 Kj
di cui polinsaturi lg 745 Keal
Dati tecnici confezione Tipo e maleriale Cara pergamena.
Tecnologia /
Dimensioni L cm P cm H cm
Quanlita Peso Nette  500¢g Peso Lordo
Dati tecnicl imballo Tipo e maleriale
Pezzij per collo 1
Dimensicni L cm P cm H cm
Dati tecnici pallet Tipo
Colli per pallet Pezzi per paliet
Dimensioni L cm P cm H cm

* Su specifica richiesta sono disponibili informazioni riguardo alla presenza di eventuali allergeni nello stabilimento produttivo.




