
Energia 120 Kcal/501,60 KJ

Proteine 21,26 g

Carboidrati 2,01 g

Grassi 2,99 g

Conta aerobica totale <300.000 UFC/g

Escherichia coli < 10 UFC/g

Staphylococcus aureus < 10 UFC/g

Listeria sp. assente in 25 g

Listeria monocytogenes assente in 25 g

Salmonella presunta assente in 25 g

Em.: febbraio 2011

SCHEDA TECNICA MOD. 02/11

MODULO Rev.: 00

SCHEDA TECNICA

Valori medi per 100 g di prodotto

Carne di tacchino (Fesa 91%), sale, amidi (di patata), destrosio. Correttore di acidità:

citrato di sodio. Spezie, piante aromatiche, aromi. Antiossidante: ascorbato di sodio.

Conservante: nitrito di sodio.

ARROSTO DI FESA DI TACCHINO (Rost)

INGREDIENTI

PRODOTTO

INFORMAZIONI

NUTRIZIONALI

DATI 

MICROBIOLOGICI

MEDI

SHELF LIFE 90 giorni

IT 823 L/P

CE

Questa scheda da' una descrizione di massima del nostro prodotto e della confezione. Ingredienti, tecniche di lavorazione o imballi

potranno variare in qualsiasi momento a seconda delle esigenze produttive, della disponibilità delle varie materie prime sul mercato o

delle scelte interne dell'azienda. Variazioni legislative possono far decadere quanto sopra riportato.

Arrosto tacchino molto raffinato dal gusto delicato, ideale da servire come piatto freddo

in morbide fettine

Fesa di Tacchino in confezione sottovuoto

Peso per pezzo variabile da 2,000 Kg a 2,100 Kg

SHELF LIFE

DESCRIZIONE

CONSERVAZIONE

CONFEZIONE

IMBALLO

CERTIFICAZIONI

90 giorni

Conservare ad una temperatura compresa tra 0 e +4 °C

Cartone contenente n° 2 confezioni

Peso per cartone variabile da 4,000 Kg a 4,200 Kg

FORNO D'ORO Srl

Industria di Cottura Alimentare

Sede legale: Via Vallugana, 60

36030 S. Tomio di Malo (Vicenza)

Tel. 0445 581149 r.a. - Fax 0445 581171

Spiga 

sbarrata

Stabilimento

INFORMAZIONI

http://www.fornodoro.com

e-mail: info@fornodoro.com

UFFICIO CONTROLLO QUALITA'

e-mail: gloria@fornodoro.com

e-mail: gianni@fornodoro.com
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Questa scheda da' una descrizione di massima del nostro prodotto e della confezione. Ingredienti, tecniche di lavorazione o imballi

potranno variare in qualsiasi momento a seconda delle esigenze produttive, della disponibilità delle varie materie prime sul mercato o

delle scelte interne dell'azienda. Variazioni legislative possono far decadere quanto sopra riportato.


