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SCHEDA ARTICOLO N°036/09

SPECIFICHE PRODOTTO

Nome Prodotto: Aceto Paglierino di Vino 6% 1000ml marchio AM .

Descrizione Prodotto: Aceto di Vino ottenute mediante il sistema della fermentazione del vino.
Aciditd Acetica 6%.

Durata Prodotto: Reale: Illimitata Legale: Illimitata

Conservazione: Bott. Chiusa: Temp. Ambiente Bott. Aperta: Temp, ambiente
Si consiglia di non sottoporre il prodotte a forti eseursioni termiche, alla prolungata
esposizione ai raggi solari e o allo stivamento in celle frigorifere,

Ingredienti: Vino, Antiossidante:Anidride Solforosa.

Legislazione: Prodotto conforme alle vigenti normative DM 27.03.1586, Legge 6 giugho 1986 n, 258 e
successive modifiche. LEGGE 20 febbraio 2006, n. 82;

PACKAGING
Tappo: Tipo: 31,5 x 18 con versatore
Materiale: Alluminio  Versatore: Polietilene alimentare
Colore: Rossa su fondo oro
Dicitura: LicMinAPI nlMN
Peso: Metallo g 2 - Polietilene g 1
Codice: TPCAP3151801E----- 3T
Bottiglia: Tipo: 1Lt Standard Imboccatura: Vite 31,5 x 18 Agg.est.
Materiale: Vetra
Colare: Mezzo Bianco
Peso: Vetro g 405
Codice: BTSD100OAE
Etichetta: Tipo: Carta a colla monopatinata
Dimensioni: L.128mm x H.105mm
Colore: -4 Quadricromia
Stampa: Positivo / Negativo
Dicitura di legge: Tipologia del prodotte, aciditd acetica, contenuto contiene solfiti.
Peso carta: 085¢g
Cod.Art. ETFRACAMLO0PS0
Fardello: Tipo: Termoretraibile
Materiale: Plastica,cartone ondulato
Peso : 90g
Vassoio: 362 X 263
Peso : 404
Codice: CRTOOS
Palettes: 80 x 120 tipo: EPAL (riconosciuto e autorizzato nel paese d'esportazione)

Materiale conforte alla disposizione di cui al D.L. 25 gennaio 1992 n. 108
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COMPOSIZIONE ARTICOLO:

Unitd di Vendita: 1 bottiglia 1000 ml. P.N. 1000 g. PL. 1405 g.

Quantitd per collo: 12 bottiglie 1000 ml. P.N. 12000 g. P.L.16860 g

Quantita per pallet: 600 bottiglie 1000 ml, P.N. 600 Kg P.L. 843 k.

Pallettizzazione: 5 Piani 10 Colli cad.

IDENTIFICAZIONE PRODOTTO:

Lotto di produzione L = lotto n® anno n° pragressiva di produzione
Ex: L 9 245

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE, CHIMICHE, FISICHE PRODOTTO:

Aspetto: limpido

Consistenza: liquido

Colore: paglierine haturale

Odore: tipico aromatico acidulo

Sapore: tipico aramatico, fresco, leggermente acidulo

PARAMETRI CHIMICI MEDI:

Densitd (20°¢) Met. Uff. MAF. D20/20 +/-0,05%
Acidité tot. Met. UFf. MAF. g/100 ml 6% min

Estratto secco Met. Uff. MAF. g/l +/- 5%

Titolo Alcolimetrico
Volumico

Anidride solf. Met, Uff. MAAF. mg/| 170 max

Met. Uff. MAF. yAAY B 1,5 max

Commento sui parametri: I parametri espressi in tabella possono avere alcune variazioni pur identificando il medesimo prodatto.
Questa deriva dalle caratteristiche delle materie prime che sono soggette alle annate di produzione e a molti fattori ambientali,

PARAMETRI MICROBIOLOGICI:

T/Unita

Aceto Bacter Coltura su terreno 0 ute/ml Presenza

Lieviti Coltura su terreno 0 ute/ml Presenza

TRATTAMENTT STERILIZZANTI:

Precisiamo, che i nostri prodotti onde evitare decadimenti di qualitd, non vengono sterilizzati a caldo. I| processo applicato & la
microfiltrazione su pil stadi da 0.6 um a 0.45 um.
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CONTROLLI:
Materie prime
Vino:

= Analisi preventiva su campiorne prima dell'acquisto,
«  Analisi interna ed esterna di conferma al momento dellintroduzione in azienda.

Aceto in fermentazione e stoccaggio:

*  Andlisi per la gestione delle fermentazioni, delle chiarifiche, degli invecchiamenti, per la determinazione dei tagli e,
quando rese utili, per ulteriari conoscenze,

Aceto per |'imbottigliamento

Analisi interne:
»  Inogniproduzione, sulla massa totale vengona controllati i parametri identificatori del prodotto.
Viene ripetuta lanalisi dell'aciditd sulla prima bottiglia imbottigliata.

Controlli Materiali di imballo:
»  Controlli visivi di conformitd oggettiva al momento dello scarico e dell'utilizzo in base ai requisiti determinati a priori da
parte del cliente, della direzione, della produzione e del fornitore.
e Analisi esterne in caso di incongruita nei primi controlli.

Controllo imbottigliate:
o Controllo che il prodotto finite sia canforme ai requisiti: Viene eseguito in momenti diversi durante la lavoraziore, e per

tutto il periodo dagli operatori che svolgono le funzioni dellimbottigliamento,

Si dichiara che la Ns. Azienda applica un piano di autocontrolle (riferimento metodologia HACCP) in conformita al Reg. CE
852/2004 e del b. L. 155/97,

Dichiara inoltre di non utilizzare materie modificate geneticamente sia come materie prime che come ausiliari di
lavorazione.
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