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Aspetto:
Colore:
Odore:
Sapore:

limpida e briliante
Paglierino tenue
caratteristico, persistente, intenso e delicato, gradevolmente acetico
piccante, equilibrato, gradevole e delicato

6.00 g/100ml

Acidita totale Carica microbica
Anidride solforosa <10 mg/l - - in P.C.A.a30°C | max. 60 UFC/ml | +20 UFC/ml
Ceneri 0,8-3,5 g/l -01 - per 72h
Densita a 20°C 1,0118-1,0161 - 0.003 +0.03 |Lieviti max. 30 UFC/ml | + 10 UFC/mi
Estratto secco netto 8-20 g/l Muffe max. 30 UFC/ml { +10 UFCImi

Pb max. 0.3 mg/l - - e,
Metalli pesanti. éﬁ mzi' ?g Eg;: - - Il prodotto & OGM free secondo
Titolo alcolometrico max. 1.5 %Vol - - Reg.1826/2003/CE-1830/2003/CE

pH

Protein 0,01 g

Proteine 0.1 g/100ml
Grassi 0.0 g/100m| Serving per Container (Capacita contenitore in ml/15mi)
di cui saturi 0.0 g/100mi Amount per Serving
Carboidrati 0,1 g/100mi Calories 5
Energia 19 Keal - 81 KJ % daily Value*
Total Fat0 g 0%
Sodium 0.0 mg 0%
Total Carbohydrate 0,2 g 0%
Sugar0g
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